


PATRON SZKOğY

Aby promowaĻ wƑr·d uczni·w postaĻ tego wspaniaĠego 

czĠowieka, wybitnego filozofa i nietuzinkowego duszpasterza, 

co roku odbywajň siŗ w naszej szkole 

Dni Patrona.  

ksiňdz prof. J·zef Tischner



KIERUNKI KSZTAğCENIA 

III Liceum Og·lnoksztaĠcňce 
im. ks. prof. J. Tischnera

×klasa europejsko - medialna:
o rozszerzeniu:geografia, wiedza o spoĠeczeżstwie, jŗzyk angielski

×klasa psychologiczno-socjalna:
o rozszerzeniu: biologia, jŗzyk polski

×klasa politechniczna:
o rozszerzeniu: matematyka, chemia, jŗzyk angielski



KIERUNKI KSZTAğCENIA

Technikum Nr 2 
im. ks. prof. J. Tischnera

× technik ekonomista 

× technik handlowiec

× technik rachunkowoƑci

× technik ƭywienia i usĠug gastronomicznych

× technik technologii ƭywnoƑci

× technik hotelarstwa

× technik reklamy



KIERUNKI KSZTAğCENIA

Branƭowa SzkoĠa I Stopnia Nr 2    
im. ks. prof. J. Tischnera

× kucharz

× cukiernik

× kelner

× sprzedawca

zajŗcia praktyczne - warsztaty szkolne

zajŗcia praktyczne - warsztaty szkolne

zajŗcia praktyczne - warsztaty szkolne

zajŗcia praktyczne ðzakĠad pracy



TECHNIK EKONOMISTA

Marzysz o karierze bankiera, menadƭera lub przedsiŗbiorcy?

SzkoĠa przygotowuje mĠodzieƭ do aktywnoƑci i kreatywnoƑci w warunkach gospodarki rynkowej  

na konkurencyjnym europejskim rynku pracy. 

Organizowanych jest wiele konkurs·w i olimpiad, kt·re pozwalajň zdobywaĻ cenne nagrody ðnawet 

zwolnienie z egzamin·w zawodowych z wynikiem 100%.

Kwalifikacje zawodowe: 

EKA. 04. Prowadzeniedokumentacjiw jednostceorganizacyjnej

EKA. 05. Prowadzenie spraw kadrowo ðpĠacowych i gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych

Absolwent szkoĠy jest Ƒwietnie przygotowany 

do prowadzenia wĠasnej dziaĠalnoƑci 

gospodarczej oraz podjŗcia pracy w bankach, 

urzŗdach skarbowych, instytucjach 

ubezpieczeniowych, biurach rachunkowych, 

agencjach celnych, przedsiŗbiorstwach 

produkcyjnych, urzŗdach administracji 

pażstwowej i samorzňdowej.



TECHNIK  HANDLOWIEC 
Jeƭeli jesteƑ otwarty,  komunikatywny, chcesz pracowaĻ z ludƫmi, 

masz poczucie estetyki,interesujesz siŗ handlem ðto ten zaw·d jest dla Ciebie! 

Technik handlowiec to zaw·d szerokoprofilowy.

Absolwenci majň zapewnionň szerokň ofertŗ pracy. 

Mogň znaleƫĻ zatrudnienie w przedsiŗbiorstwach 

handlowych jako specjaliƑci od marketingu, akwizycji 

towar·w, reklamy czy ksiŗgowoƑci.

Kwalifikacje zawodowe: 

HAN . 01. Prowadzeniesprzedaƭy

HAN. 02. Prowadzenie dziaĠaż handlowych

SpecjaliƑci ds. handlu peĠniň bardzo waƭnň rolŗ 

w wielu przedsiŗbiorstwach. To od ich sprawnoƑci, 

zdolnoƑci do przekonywania i umiejŗtnoƑci 

utrzymania dobrych relacji z klientami w duƭej mierze 

zaleƭy sukces finansowy firmy. 



TECHNIK  RACHUNKOWOƐCI 

Technik rachunkowoƑci zajmuje siŗ, m.in. ksiŗgowaniem 

i wystawianiem faktur, rozliczaniem Ƒwiadczeż oraz skĠadek 

pobieranych przez ZUS, przygotowywaniem sprawozdaż 

i analiz finansowych. Rozlicza on r·wnieƭ wynagrodzenia, 

czŗsto przy uƭyciu specjalistycznego oprogramowania 

komputerowego. 

Kwalifikacje zawodowe: 

EKA.05Prowadzeniesprawkadrowo-pĠacowychi gospodarkifinansowejjednostekorganizacyjnych

EKA.07 Prowadzenie rachunkowoƑci

Kluczowe predyspozycje z punktu widzenia 

wykonywania tego zawodu to przede wszystkim: 

dobra organizacja pracy, zdolnoƑci analityczne, 

spostrzegawczoƑĻ, skrupulatnoƑĻ i starannoƑĻ. 



TECHNIK ƬYWIENIA I USğUG GASTRONOMICZNYCH

SzkoĠa daje moƭliwoƑĻ zdobycia 
wiedzy i umiejŗtnoƑci dotyczňcych:

ωprodukcji potraw i napoj·w zgodnie z najnowszymi 
trendami kulinarnymi, 

ωplanowania ƭywienia indywidualnego i zbiorowego, 
organizacji imprez, zasad planowania zdrowego ƭywienia.

Kwalifikacje zawodowe: 

HGT .02 Przygotowaniei wydawaniedaż.

HGT.12 Organizacja ƭywienia i usĠug gastronomicznych.

Dziŗki nabytym umiejŗtnoƑciom 
zdobŗdziesz pracŗ w branƭy 

gastronomicznej: 
moƭesz byĻ kucharzem, managerem 
lub poprowadziĻ swojň firmŗ branƭy 

HO-GA-TUR 



TECHNIK TECHNOLOGII ƬYWNOƐCI

Technik technologii ƭywnoƑci potrafi:

-wytwarzaĻ wyroby cukiernicze;

- opracowywaĻ receptury ƭywnoƑciowe;

- wykorzystaĻ nowoczesne i tradycyjne techniki i technologie produkcji ƭywnoƑci;

- planowaĻ i nadzorowaĻ procesy produkcji ƭywnoƑci;

-prowadziĻ badania i pr·by przy wdraƭaniu nowych artykuĠ·w spoƭywczych;

-zastosowaĻ jŗzyk obcy zawodowy;

-stosowaĻ w pracy zasady kultury i etyki oraz komunikacji interpersonalnej.

Kwalifikacje zawodowe: 

SPC.01. Produkcjawyrob·wcukierniczych.

SPC.07  Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrob·w spoƭywczych.

Jako technik technologii ƭywnoƑci bŗdziesz m·gĠ 
podjňĻ pracŗ w przedsiŗbiorstwie zajmujňcym siŗ 
przetw·rstwem, produkcjň lub dystrybucjň 
produkt·w spoƭywczych, laboratorium 
dokonujňcym analizy i oceny ƭywnoƑci.



TECHNIK  HOTELARSTWA

Kwalifikacje zawodowe: 

HGT.03. ObsĠuga goƑci  w obiekcie Ƒwiadczňcym usĠugi hotelarskie

HGT.06. Realizacja usĠug w recepcji

ăHospeshospiti saceró oznacza ăGoƑĻ dla gospodarza jest Ƒwiŗtyó 

i jest dewizň kaƭdego hotelarza.

Hotelarstwo jest podstawowň branƭň turystyki.

Absolwent tego kierunku posiada kwalifikacje 

do wykonywania czynnoƑci zwiňzanych 

z fachowň i kompleksowň obsĠugň goƑcia 

hotelowego (recepcja, gastronomia, sĠuƭba 

piŗter, usĠugi fakultatywne: animacja, 

kelnerstwo, konferencje, pilotaƭ, 

przewodnictwo, informacja turystyczna) oraz 

do otwarcia wĠasnej dziaĠalnoƑci gospodarczej.



TECHNIK REKLAMY

Chcesz mieĻ ciekawy zaw·d?Interesujesz siŗ reklamň?

Nasza oferta jest wĠaƑnie dla Ciebie!

Kwalifikacje zawodowe: 

PGF. 07. Wykonywanieprzekazureklamowego

PGF. 08. Zarzňdzanie kampaniň reklamowň

Reklama to bardzo obszerna i dynamicznie 

rozwijajňca siŗ dziedzina ƭycia.  

Ten nowoczesny kierunek ksztaĠcenia to wyjƑcie 

naprzeciw zainteresowaniom uczni·w, a takƭe 

potrzebom wsp·Ġczesnego rynku pracy. 



CUKIERNIK

WBranƭowejSzkoleI Stopniaw zawodziecukiernik ksztaĠcimy

w ramachkwalifikacjiSPC.01Produkcjawyrob·wcukierniczych.



KUCHARZ

WBranƭowejSzkoleI Stopniaw zawodziekucharzksztaĠcimyw ramachkwalifikacji

HGT .02Przygotowaniei wydawaniedaż.



KELNER

WBranƭowejSzkoleI Stopniaw zawodziekelnerksztaĠcimyw ramachkwalifikacji

HGT .01WykonywanieusĠugkelnerskich.



SPRZEDAWCA

WBranƭowejSzkoleI Stopnia

w zawodziesprzedawca

ksztaĠcimyw ramachkwalifikacji

HAN .01Prowadzeniesprzedaƭy



WARSZTATY SZKOLNE

W warsztatach szkolny zawodowe 

doƑwiadczenie zdobywajň uczniowie ksztaĠcňcy 

siŗ w zawodach: technik ƭywienia i usĠug 

gastronomicznych, technik technologii 

ƭywnoƑci, technik usĠug kelnerskich, 

kelner, kucharz, cukiernik.



SPORT
Organizujemy r·ƭnorodne imprezy sportowe, kt·re cieszň siŗ duƭň popularnoƑciň. 

Jest to m.in. Ɛwiňteczny Turniej PiĠki Siatkowej, Maraton Aerobiku, Ekonom Power 

StrongDay, wyjazdy na narty i Ġyƭwy. Bierzemy czynny udziaĠ we wszystkich zawodach 

sportowych, zgodnie z kalendarzem Szkolnego Zwiňzku Sportowego.



KONKURSY, OLIMPIADY

Od lat nasi uczniowie uczestniczň w licznych konkursach, olimpiadach i zawodach, 

czŗsto zdobywajňc wysokie miejscaJ



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJŇCE KSZTAğCENIE ZAWODOWE

Kontakty z r·wieƑnikami motywujň do nauki jŗzyk·w obcych, podnoszňc jakoƑĻ nauki 

oraz wprowadzajň wymiar europejski. Uczniowie naszego Centrum ksztaĠcňcy siŗ w Technikum 

i Branƭowej Szkole I Stopnia mieli moƭliwoƑĻ odbycia praktyk zawodowych w firmach we Francji, 

we WĠoszech, w Hiszpanii, Austrii, Niemczech, BuĠgarii, Albanii, Wielkiej Brytanii, Portugalii, 

na Cyprze, na Malcie. Od 2009r. realizowane sň staƭe zagraniczne w ramach LdV, 

Erasmus+, FERS, PO WER, obecnie Akredytacji Erasmusa +.



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJŇCE KSZTAğCENIE ZAWODOWE

STAƬ ZAWODOWY 

W LONDYNIE 

(WIELKA BRYTANIA) 

2022

STAƬ ZAWODOWY 

W MALADZE 

(HISZPANIA) 2022

STAƬ ZAWODOWY 

W AMIENS 

(FRANCJA) 2022

STAƬ ZAWODOWY 

W WIEDNIU (AUSTRIA) 2022



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJŇCE KSZTAğCENIE ZAWODOWE

STAƬ ZAWODOWY 

W PAFOS (CYPR) 2024

STAƬ ZAWODOWY 

W MALADZE 

(HISZPANIA) 2024



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJŇCE KSZTAğCENIE ZAWODOWE



PROJEKT - KRESY WSCHODNIE 2018, 2019



Od 2020r. do 31.10.2023r. CKZiU Nr 1 realizowaĠoprojekt pn. ăTurystyczno

GastronomiczneðCentrumKsztaĠceniaZawodowegoi UstawicznegoIIó.

W ramach projektu umoƭliwiamyuczniom podniesieniekompetencjii kwalifikacji

zawodowychpoprzezudziaĠw:

ÅbezpĠatnychkursach;

Åstaƭachzawodowych(stypendiumstaƭowe2200zĠ);

Åzajŗciachprzygotowujňcychdo matury;

Ådoradztwiezawodowym.

PROJEKT PT.ăTURYSTYCZNO ðGASTRONOMICZNE CENTRUM 

KSZTAğCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO IIó

45 uczni·w otrzymaĠo w ramach projektu 

Stypendium dla uczni·w zdolnych 

(3000 zĠ na ucznia).



PROJEKT PT.ăTURYSTYCZNO ðGASTRONOMICZNE CENTRUM 

KSZTAğCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO IIó

Staƭ zawodowy 

WDB sp. z o.o. Wadowice

Staƭ zawodowy 

Efektywny Hotel sp. z o.o. 

Jaroszowice

Staƭ zawodowy 

HMH Hardek Mňka 

Hardek Sp. j. Klecza Dolna

Staƭ zawodowy 

Mebloform sp. z o.o. 

Kalwaria Zebrzydowska



Od 01.09.2024r. do 30.11.2026r. CKZiU Nr 1 realizuje projekt pn. ăTurystyczno

GastronomiczneðCentrumKsztaĠceniaZawodowegoi UstawicznegoIIIó.

W ramach projektu umoƭliwiamyuczniom podniesieniekompetencjii kwalifikacji

zawodowychpoprzezudziaĠw:

ÅbezpĠatnychkursach;

Åstaƭachzawodowych;

Åwizytachzawodoznawczych;

ÅwyjazdachdoMaĠopolskiegoCentrumNaukiCOGITEON;

Åtargachbranƭowych;

Åzajŗciachprzygotowawczychdo matury;

Ådoradztwiezawodowym;

Åzajŗciachz zakresuprzeciwdziaĠaniadyskryminacji.

PROJEKT PT.ăTURYSTYCZNO ðGASTRONOMICZNE CENTRUM 

KSZTAğCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO IIIó



PROJEKT PT. ăTURYSTYCZNO ðGASTRONOMICZNE CENTRUM 

KSZTAğCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO IIó

Kurs obsĠugi programu 

finansowo - ksiŗgowego

Kurs baristy

Kurs 

cukierniczy



WYSOKO W RANKINGU

Od wielu lat otrzymujemy wysokie lokaty w Rankingu Fundacji Edukacyjnej ĂPerspektywyò

Technikum Nr 2 i III Liceum Og·lnoksztağcŃcew CKZiU Nr 1 w Wadowicach

znajduje siň wŜr·d najlepszychtechnik·w i lice·w!

W 2026roku Technikum Nr 2 otrzymağo tytuğ ĂSrebrnej Szkoğy 2026ò 

a III Liceum Og·lnoksztağcŃce otrzymağo tytuğ ĂBrŃzowej Szkoğy 2026ò

W 2021r. CKZiU Nr 1 w Wadowicach otrzymaĠo 

Europejskň Odznakŗ JakoƑci eTwinning

za projekt eTwinning"WAITT-We'reAll In ThisTogether"



ω RajdSzk·ĠTischnerowskich

ω ƐwiatowyTydzieżPrzedsiŗbiorczoƑci

ω Dni Otwarte, wizyty promujňceCentrum w szkoĠachpodstawowych,warsztatyo r·ƭnorodnej

tematycedla·smoklasist·w

ω SalonMaturzysty

ω Konkurs wbranƭycukierniczejăMamzaw·d. Mamfantazjŗó

ω TydzieżJŗzyk·wObcych

ω MiŗdzyszkolnyKonkurs KAHOOT z Tischnerem

ω Promocjazdrowegostyluƭycia

ω Turniej PiĠkiNoƭnejna Orliku

ω Maraton Aerobiku

ω Turniej PiĠkiSiatkowejo PucharRadyRodzic·w

ω EKONOM STRONG POWER DAY ðzawody w wyciskaniu sztangi pod patronatem

ZarzňduPowiatu Wadowickiego

ω Rajdy Rowerowe

ω Liczne akcjecharytatywneorazakcjeprozdrowotnerealizowanewkaƭdymroku szkolnym

WYBRANE DZIAğANIA SZKOğY:



Nasza szkoĠa daje r·ƭne moƭliwoƑci rozwojué



Nasza szkoĠa daje r·ƭne moƭliwoƑci rozwojué



Znajdziesz nas

CKZiU Nr 1 Tischner

@ckziu1wadowice_Tischner

Strona szkoĠy:ckziu1wadowice.pl

Nasze socialmedia:

tischner.wadowice

@tischnerhighschool

https://www.facebook.com/profile.php?id=100076124747149
https://www.tiktok.com/@ckziu1wadowice_tischner
http://www.ckziu1wadowice.pl/
https://www.instagram.com/tischner.wadowice/
https://www.youtube.com/@tischnerhighschool


Zapraszamy J


