PROGRAM PRAKTYKI ZAWODOWEJ
TECHNIKUM W ZAWODZIE TECHNIK HOTELARSTWA 422402
KLASA Il -4 TYGODNIE (120 GODZ.)

Zagadnienia realizowane w trakcie praktyki zawodowej dotycza pierwszej kwalifikacji
tj. HGT.03. Obsluga gosci w obiekcie Swiadczacym ustugi hotelarskie. Obejmuja tresci
z zakresu:

1. Organizacji pracy w obiekcie $wiadczgcym ustugi hotelarskie
2. Stuzby pigter

3. Ustug dodatkowych w obiekcie hotelarskim

4. Obstugi konsumenta

Po zrealizowaniu praktyki zawodowej uczen powinien umiec (efekty ksztalcenia):

— organizowac¢ stanowisko pracy,

— interpretowac zapisy regulaminéw wewnetrznych, instrukcji 1 procedur w obiekcie
hotelarskim,

— sporzadza¢ dokumentacj¢ zwigzang z pracg stuzby pigter,

— kontrolowac czysto$¢ i wyposazenie jednostek mieszkalnych,

— przygotowywac jednostki mieszkalne i wezty higieniczno-sanitarne dla gosci,

— utrzymywac czysto$¢ w pomieszczeniach ogdlnego uzytku,

— przyjmowac zlecenia na ustugi dodatkowe,

— sporzadza¢ dokumentacj¢ zwigzang z przyjeciem zamowienia na ustugi dodatkowe,

— organizowac spotkania w obiektach hotelarskich,

— przygotowywac $niadania dla gosci hotelowych,

— sporzadzac $niadania dla gosci o specjalnych potrzebach zywieniowych,

— uzytkowac¢ sprzgt 1 urzadzenia pomocnicze do przygotowania i podawania potraw i napojow
$niadaniowych,

— przygotowywac sale konsumpcyjng do $niadan hotelowych,

— dobiera¢ sposob serwowania do pokoju do rodzaju potrawy,

— przygotowywac room service na zamdwienie goscia.

NATERIAL NAUCZANIA:

Przepisy bhp, ppoz. oraz ochrony $§rodowiska w obiekcie hotelarskim.

Regulaminy wewnetrzne, instrukcje 1 procedury w obiekcie hotelarskim.

Utrzymanie czystos$ci i porzadku w obiekcie hotelarskich.

Sprzedaz ustug dodatkowych w obiekcie hotelarskim.

Sniadania hotelowe.

Room service.

Przepisy sanitarno-epidemiologiczne dotyczace sporzadzania $niadan i przechowywania.
surowcow 1 produktow gotowych.



