


PATRON SZKOŁY

Aby promować wśród uczniów postać tego wspaniałego 
człowieka, wybitnego filozofa i nietuzinkowego duszpasterza, 

co roku odbywają się w naszej szkole 
Dni Patrona.  

ksiądz prof. Józef Tischner



KIERUNKI KSZTAŁCENIA 

III Liceum Ogólnokształcące 
im. ks. prof. J. Tischnera

klasa europejsko - medialna:
o rozszerzeniu: geografia, wiedza o społeczeństwie, język angielski

klasa psychologiczno-socjalna:
o rozszerzeniu: biologia, język polski



KIERUNKI KSZTAŁCENIA

Technikum Nr 2 
im. ks. prof. J. Tischnera

 technik ekonomista 
 technik handlowiec
 technik żywienia i usług gastronomicznych
 technik hotelarstwa
 technik reklamy



KIERUNKI KSZTAŁCENIA

Branżowa Szkoła I Stopnia Nr 2    
im. ks. prof. J. Tischnera

 kucharz
 cukiernik

zajęcia praktyczne - warsztaty szkolne



TECHNIK EKONOMISTA
Marzysz o karierze bankiera, menadżera lub przedsiębiorcy?
Szkoła przygotowuje młodzież do aktywności i kreatywności w warunkach gospodarki rynkowej  
na konkurencyjnym europejskim rynku pracy. 
Organizowanych jest wiele konkursów i olimpiad, które pozwalają zdobywać cenne nagrody – nawet 
zwolnienie z egzaminów zawodowych z wynikiem 100%.

Kwalifikacje zawodowe: 
EKA. 04. Prowadzenie dokumentacji w jednostce organizacyjnej
EKA. 05. Prowadzenie spraw kadrowo – płacowych i gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych

Absolwent szkoły jest świetnie przygotowany 
do prowadzenia własnej działalności 

gospodarczej oraz podjęcia pracy w bankach, 
urzędach skarbowych, instytucjach 

ubezpieczeniowych, biurach rachunkowych, 
agencjach celnych, przedsiębiorstwach 
produkcyjnych, urzędach administracji 

państwowej i samorządowej.



TECHNIK  HANDLOWIEC 
Jeżeli jesteś otwarty,  komunikatywny, chcesz pracować z ludźmi, 

masz poczucie estetyki, interesujesz się handlem – to ten zawód jest dla Ciebie! 

Technik handlowiec to zawód szerokoprofilowy.
Absolwenci mają zapewnioną szeroką ofertę pracy. 
Mogą znaleźć zatrudnienie w przedsiębiorstwach 

handlowych jako specjaliści od marketingu, akwizycji 
towarów, reklamy czy księgowości.

Kwalifikacje zawodowe: 
HAN. 01. Prowadzenie sprzedaży
HAN. 02. Prowadzenie działań handlowych

Specjaliści ds. handlu pełnią bardzo ważną rolę 
w wielu przedsiębiorstwach. To od ich sprawności, 

zdolności do przekonywania i umiejętności 
utrzymania dobrych relacji z klientami w dużej mierze 

zależy sukces finansowy firmy. 



TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH

Szkoła daje możliwość zdobycia 
wiedzy i umiejętności dotyczących:

• produkcji potraw i napojów zgodnie z najnowszymi 
trendami kulinarnymi, 

• planowania żywienia indywidualnego i zbiorowego, 
organizacji imprez, zasad planowania zdrowego żywienia.

Kwalifikacje zawodowe: 
HGT.02 Przygotowanie i wydawanie dań.
HGT.12 Organizacja żywienia i usług gastronomicznych.

Dzięki nabytym umiejętnościom 
zdobędziesz pracę w branży 

gastronomicznej: 
możesz być kucharzem, managerem 
lub poprowadzić swoją firmę branży 

HO-GA-TUR 



TECHNIK  HOTELARSTWA

Kwalifikacje zawodowe: 
HGT.03. Obsługa gości  w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie
HGT.06. Realizacja usług w recepcji

„Hospes hospiti sacer” oznacza „Gość dla gospodarza jest święty” 
i jest dewizą każdego hotelarza.

Hotelarstwo jest podstawową branżą turystyki.

Absolwent tego kierunku posiada kwalifikacje
do wykonywania czynności związanych

z fachową i kompleksową obsługą gościa
hotelowego (recepcja, gastronomia, służba 

pięter, usługi fakultatywne: animacja, 
kelnerstwo, konferencje, pilotaż, 

przewodnictwo, informacja turystyczna) oraz 
do otwarcia własnej działalności gospodarczej.



TECHNIK REKLAMY
Chcesz mieć ciekawy zawód? Interesujesz się reklamą?

Nasza oferta jest właśnie dla Ciebie!

Kwalifikacje zawodowe: 
PGF. 07. Wykonywanie przekazu reklamowego
PGF. 08. Zarządzanie kampanią reklamową

Reklama to bardzo obszerna i dynamicznie 
rozwijająca się dziedzina życia.  

Ten nowoczesny kierunek kształcenia to wyjście 
naprzeciw zainteresowaniom uczniów, a także 

potrzebom współczesnego rynku pracy. 



CUKIERNIK
W Branżowej Szkole I Stopnia w zawodzie cukiernik kształcimy
w ramach kwalifikacji SPC.01 Produkcja wyrobów cukierniczych.



KUCHARZ
W Branżowej Szkole I Stopnia w zawodzie kucharz kształcimy w ramach kwalifikacji
HGT.02 Przygotowanie i wydawanie dań.



WARSZTATY SZKOLNE

W warsztatach szkolny zawodowe 
doświadczenie zdobywają uczniowie kształcący 

się w zawodach: technik żywienia i usług 
gastronomicznych, technik technologii 
żywności, technik usług kelnerskich, 

kelner, kucharz, cukiernik.



SPORT
Organizujemy różnorodne imprezy sportowe, które cieszą się dużą popularnością. 

Jest to m.in. Świąteczny Turniej Piłki Siatkowej, Maraton Aerobiku, Ekonom Power 
Strong Day, wyjazdy na narty i łyżwy. Bierzemy czynny udział we wszystkich zawodach 

sportowych, zgodnie z kalendarzem Szkolnego Związku Sportowego.



KONKURSY, OLIMPIADY
Od lat nasi uczniowie uczestniczą w licznych konkursach, olimpiadach i zawodach, 

często zdobywając wysokie miejsca



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJĄCE KSZTAŁCENIE ZAWODOWE

Kontakty z rówieśnikami motywują do nauki języków obcych, podnosząc jakość nauki 
oraz wprowadzają wymiar europejski. Uczniowie naszego Centrum kształcący się w Technikum 

i Branżowej Szkole I Stopnia mieli możliwość odbycia praktyk zawodowych w firmach we Francji, 
we Włoszech, w Hiszpanii, Niemczech, Bułgarii, Albanii, Wielkiej Brytanii, Portugalii, na Cyprze, 

na Malcie lub na promie do Szwecji. 
Od 2009r. realizowane są staże zagraniczne w ramach LdV, Erasmus+ i PO WER.

W 2024 roku odbędą się kolejne wyjazdy na staże zawodowe do Malagi i na Cypr 
w ramach Programu Fundusze Europejskie dla Rozwoju Społecznego



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJĄCE KSZTAŁCENIE ZAWODOWE

STAŻ ZAWODOWY 
W WIEDEŃ (AUSTRIA) 2021

STAŻ ZAWODOWY 
W MALADZE (HISZPANIA) 2021

STAŻ ZAWODOWY 
W VALETTA (MALTA) 2021



PROJEKTY UNIJNE WSPIERAJĄCE KSZTAŁCENIE ZAWODOWE

STAŻ ZAWODOWY 
W LONDYNIE 

(WIELKA BRYTANIA) 
2022

STAŻ ZAWODOWY 
W MALADZE 

(HISZPANIA) 2022

STAŻ ZAWODOWY 
W AMIENS 

(FRANCJA) 2022
STAŻ ZAWODOWY 

W WIEDNIU (AUSTRIA) 2022



PROJEKT - KRESY WSCHODNIE 2018, 2019



Od 2020r. do 31.10.2023r. CKZiU Nr 1 realizowało projekt pn. „Turystyczno
Gastronomiczne – Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego II”.

W ramach projektu umożliwiamy uczniom podniesienie kompetencji/kwalifikacji
zawodowych poprzez udział w:

• bezpłatnych kursach;
• stażach zawodowych (stypendium stażowe 2200 zł);
• zajęciach przygotowujących do matury;
• doradztwie zawodowym.

PROJEKT PT. „TURYSTYCZNO – GASTRONOMICZNE CENTRUM 
KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO II”

45 uczniów otrzymało w ramach projektu 
Stypendium dla uczniów zdolnych 

(3000 zł na ucznia).

Obecnie czekamy na rozstrzygnięcie konkursu 
o przystąpieniu szkoły do kolejnej edycji projektu 

pn. „Turystyczno Gastronomiczne – Centrum 
Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego III”.



PROJEKT PT. „TURYSTYCZNO – GASTRONOMICZNE CENTRUM 
KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO II”

Staż zawodowy 
WDB sp. z o.o. Wadowice

Staż zawodowy 
Efektywny Hotel sp. z o.o. 

Jaroszowice

Staż zawodowy 
HMH Hardek Mąka 

Hardek Sp. j. Klecza Dolna

Staż zawodowy 
Mebloform sp. z o.o. 

Kalwaria Zebrzydowska



PROJEKT PT. „TURYSTYCZNO – GASTRONOMICZNE CENTRUM 
KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO I USTAWICZNEGO II”

Kurs animatora czasu wolnego

Kurs kelnerski Kurs rysunku

Kurs profesjonalnego 
parzenia kawy

Kurs obsługi kasy fiskalnej



WYSOKO W RANKINGU

Od wielu lat otrzymujemy wysokie lokaty w Rankingu Fundacji Edukacyjnej „Perspektywy”

Technikum Nr 2 i III Liceum Ogólnokształcące w CKZiU Nr 1 w Wadowicach
znajduje się wśród najlepszych techników i liceów!

W 2024 roku Technikum Nr 2 otrzymało tytuł „Złotej Szkoły 2024” 

a III Liceum Ogólnokształcące otrzymało tytuł „Brązowej Szkoły 2024”

W 2021r. CKZiU Nr 1 w Wadowicach otrzymało 
Europejską Odznakę Jakości eTwinning

za projekt eTwinning "WAITT-We're All In This Together"



EFEKTY KSZTAŁCENIA 

Uczniowie naszej szkoły osiągają wysokie wyniki podczas egzaminów maturalnych 
i zawodowych, zajmują także wysokie lokaty w konkursach  i olimpiadach. 

Najlepsi uczniowie otrzymują co roku Stypendium Prezesa Rady Ministrów 
oraz Nagrodę Naukową Rady Powiatu Wadowickiego.



• Rajd Szkół Tischnerowskich
• Światowy Tydzień Przedsiębiorczości – od 7 lat oficjalny partner Urzędu Marszałkowskiego

Województwa Małopolskiego
• Dni Otwarte, wizyty promujące Centrum w szkołach podstawowych, warsztaty o różnorodnej

tematyce dla ósmoklasistów
• Powiatowe Targi Edukacyjno-Wydawniczo-Informacyjne 
• Salon Maturzysty
• Wystawy w Wadowickiej Bibliotece Publicznej
• Konkurs w branży cukierniczej „Mam zawód. Mam fantazję”
• Tydzień Języków Obcych – organizacja międzyszkolnego konkursu KAHOOT z Tischnerem
• Promocja zdrowego stylu życia - nauka pływania na basenie „Delfin” w Wadowicach
• Turniej Piłki Nożnej na Orliku
• Maraton Aerobiku
• Turniej Piłki Siatkowej o Puchar Rady Rodziców
• EKONOM STRONG POWER DAY – zawody w wyciskaniu sztangi pod patronatem

Zarządu Powiatu Wadowickiego
• Rajdy Rowerowe
• Liczne akcje charytatywne oraz akcje prozdrowotne realizowane w każdym roku szkolnym

WYBRANE DZIAŁANIA SZKOŁY:



Nasza szkoła daje różne możliwości rozwoju…



Nasza szkoła daje różne możliwości rozwoju…



Znajdziesz nas

CKZiU nr 1 Tischner

@ckziu1wadowice_Tischner

Strona szkoły: ckziu1wadowice.pl

Nasze social media:

tischner.wadowice

@tischnerhighschool

https://www.facebook.com/profile.php?id=100076124747149
https://www.tiktok.com/@ckziu1wadowice_tischner
http://www.ckziu1wadowice.pl/
https://www.instagram.com/tischner.wadowice/
https://www.youtube.com/@tischnerhighschool
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